Mouse de Chocolate

4 colheres de sopa de agtcar
100g de chocolate em barra
70g de manteiga

4 ovos

Bater as gemas com o agtcar

Derreter a manteiga e juntar o chocolate partido aos bocadinhos.

Depois de tudo bem derretido, juntar nas gemas.
Bater as claras em neve e envolver no creme.
Para ficar mais fofo pode juntar-se mais uma ou duas claras.

Coloca-se no frigorifico
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